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Chi e Augusto Tocci?

Dalungo tempo i sammarinesi conoscono e stimano il dott. Augusto Tocci, toscano verace, sia per e preziose collaborazioni
checi hasemprefornito, siaper il grande bagaglio culturale edi esperienze di cui & portatore. Noi micologi |o ricordiamo con
affetto fin da quando, nel Gennaio del 1990, partecipo all’ Assemblea di fondazione dell’ A.M.S. portando il suo incoraggia-
mento ed il suo caloroso saluto.
Augusto Tocci dal 1991 e Socio Onorario dellanostra A ssociazione (riconoscimento che viene conferito soltanto acoloro che
hanno conseguito grandi meriti nel campo delle scienze micol ogiche e naturalistiche), nonché Presidente della“ Commissione
Tecnica per il riconoscimento delle tartufaie e per il rilascio del tesserini” (Art.10 — Legge 25/01/1991 n.9).
Il dott. Tocci, autore di svariate pubblicazioni, € pure noto al grande pubblico italiano per le sue numerose apparizioni sui ca-
nali televisivi dellaRAl, edi altre TV private, dove hacurato e curanumerose rubriche di consigli gastronomici insegnando a
sfruttare i prodotti del bosco in base alle loro peculiarita per la preparazione di piatti che sono frutto di ricette antiche, di una
tradizione poverae genuina, dai profumi inebrianti edai sapori unici, oggi purtroppo dimenticati dacoloro che vivono freneti-
camente guesta caotica vita moderna, schiavi dell’ orologio e dell’ asfalto.
Il dott. Augusto Tocci €, naturalmente, un grande esperto di tartufi e, a partire da questo numero, “1l Sottobosco” pubblichera
alcuni suoi articoli sull’ argomento, dallacui | etturatutti ricaveremo sicuramente un maggior rispetto ed un piu sincero apprez-
zamento non solo per leinsuperabili virtu organolettiche di questo prezioso fungo, maanche e soprattutto, per il bosco, suo na-
turale ambiente di produzione.

Marino Cardinali
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UN MISTERIOSO FRUTTO DELLA TERRA

Sono piu di duemilaanni che ci s domanda cosa sia un tartufo e mai risposta fu tanto incerta. Il tartufo € un organismo che
svolgelapropriavitasotterraneasiacome pianta(unafittaretedi ifemiceliari legataai peli radicali delle piante del bosco) pra-

ticamenteinvisibile, siacomefrutto, quello che siamo abituati aconsumare e apprezzare. E forse e proprio questo il principale
motivo che ne hasempre ostacol ato uno studio approfondito. Si trattadi unaricercamolto complicatae difficile che puo conta-

re su unascarsadisponibilitadi materialedi indagine, perchéi tartufi, vivendo appunto sottoterrae ben nascosti, possono esse-

re individuati solo quando un animale, comeil cane o il maiae, riesce afiutarne il profumo a maturazione avvenuta.

La cosa che pero resta piu misteriosa del tartufo ¢ il suo profumo. Questo aroma sublime non ¢ mai stato adeguatamente de-
scritto, in quanto risultadifficile anche semplicemente tentare di paragonarlo ad altri profumi. Qualcuno lo avvicinaallapersi-
stenzaall’ aglio, qualcun altro a parmigiano, altri ancoraalle uovacotte eanchea cavolo, in un miscuglio eterogeneo di odori

e sensazioni. In realta quello del tartufo ¢ un profumo che non hauguali in natura.

Comeil profumo, ancheil colore non corrisponde alla col orazione convenzionale degli organismi viventi. Usiamo chiamarlo
tartufo bianco quando di bianco non haniente, ad eccezione di qual che piccolavenaturaall’ interno della suapolpa. Non ¢ cor-
retto nemmeno definirlo di coloregiallo, anche se avolte questi toni sono piu evidenti, come non ¢ giusto classificarlo di colo-
re nocciola. Rimane pertanto un tono di coloreindefinito, che variaspesso asecondadel periodo di raccoltaedel legameconle
piante delle nostre foreste con cui havissuto in simbiosi. Cio si riscontraanche per quel gruppo di tartufi definiti neri per il co-
lore scuro eindefinito dellaloro scorza. Seil profumo eil colore sono indefiniti, non di meno il gusto ¢ assolutamente unico, e
distingue questo misterioso frutto dellaterradatutti gli altri funghi conosciuti.

[l tartufo ¢ dunque una specie di fenomeno cheé stato alungo studiato e che continuaad esserlo con risultati non ancoradefini-
tivi e completamente esaurienti. Oggi alcuni di questi segreti cominciano apoco apoco ad essere svelati. Si sono fatti passi in
avanti in diverse direzioni, puntando soprattutto sullaricercache studiagli alberi dei nostri boschi, in particolareil loro appa-
rato radicale e il terreno dovei tartufi si trovano naturalmente. Moltainfluenza ha anche il clima che svolge un ruolo fonda-
mentale nello sviluppo e nella fruttificazione della pianta-tartufo.

Levarietaoggi pit apprezzate sonoil bianco, il nero, latrifolad’ inverno, 1o scorzone estivo eil marzuolo. | periodi di raccolta
variano a seconda delle stagioni, cosi comeil gusto e I’aroma.
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